
C.A.T  S.c.a.r.l. 
Il C.A.T., Centro Assistenza Tecnica Confcommercio, nasce come strumento operativo di Con-
fcommercio, con l’obiettivo di creare un’offerta di servizi articolata, efficiente e di elevato livello 
qualitativo, competitiva rispetto agli scenari esistenti nell’attuale sistema locale, realizzando pro-
dotti che rispondano alle reali esigenze delle imprese e del mercato del lavoro. 
Il C.A.T., previsto all’art.23 del D. Lgs  114/98, è un organismo che affianca le imprese com-
merciali e gli aspiranti imprenditori commerciali in tutti i passaggi necessari alla vita di un’attività 
commerciale.
“I centri svolgono, a favore delle imprese, attività di assistenza tecnica e di formazione e 
aggiornamento in materia di innovazione tecnologica e organizzativa, gestione economica e 
finanziaria di impresa, accesso ai finanziamenti anche comunitari, sicurezza e tutela dei consu-
matori, tutela dell’ambiente, igiene e sicurezza sul lavoro... nonché attività finalizzate alla certifi-
cazione di qualità degli esercizi commerciali.” 
Con i nostri servizi di consulenza siamo in grado di garantire un reale trasferimento di conoscen-
ze e valori professionali.
Attraverso la collaborazione di personale altamente qualificato l’obiettivo del CAT  è quello di 
fornire alle imprese 

1.	 Consulenza, assistenza e formazione in materia di sicurezza e tutela dei lavoratori ai sensi 
del D.Lgs. 81 del 2008

2.	 Consulenza e assistenza in materia di igiene alimentare - HACCP, ai sensi del ex D.Lgs. 
155/97, Reg. CE 178/2002 e Reg. CE 852-853-854-882/2004 “Pacchetto Igiene”

3.	 Consulenza e assistenza in materia di Privacy ai sensi del D.Lgs.196/03.
4.	 Consulenza e assistenza in materia di adempimenti per l’inizio dell’attività e la gestione 

dell’impresa 
5.	 Consulenza in merito ad accessi a finanziamenti bancari e agevolati
6.	 Consulenza fiscale e legale: Assistenza per tutte le pratiche amministrative, Assistenza in 

materia contrattuale societaria, Costituzione e trasformazione di società, Operazione di 
fusione, scissione e conferimento.

Adempimenti  D.Lgs. 81 del 2008 - Il nuovo Testo Unico sulla sicurezza 
Il D.Lgs. 81 del 2008 stabilisce che, ad eccezione delle ditte individuali senza dipendenti o col-
laboratori, in tutte le aziende il datore di lavoro deve ottemperare ad obblighi di garanzia e tutela 
della salute dei propri lavoratori. In particolare il datore di lavoro deve:

1.	 Effettuare la Valutazione dei Rischi in azienda;
2.	 Predisporre, se l’azienda ha più di 10 dipendenti, un Piano di Emergenza ed una valuta-

zione del Rischio incendio;
3.	 Sottoporre a sorveglianza sanitaria i dipendenti esposti a rischio.



Per ottemperare alle severe disposizioni normative nazionali e comunitarie che impongono una 
corretta ed adeguata gestione dell’attività, il C.A.T. ha predisposto uno specifico servizio di  con-
sulenza e assistenza tecnica alle imprese.

	 AUTOCERTIFICAZIONE:
	 è il servizio predisposto per le piccole imprese, con non più di 10 ad-

detti, che dal punto di vista documentale- hanno il solo obbligo di au-
tocertificare per iscritto l’effettuazione dell’analisi dei rischi presenti in 
azienda.

	 VALUTAZIONE DEI RISCHI:
	 è la valutazione dei rischi per le aziende con più di 10 addetti, e 

per quelle che ritengano che un sopralluogo tecnico preventivo 
sia lo strumento migliore per individuare procedure ed interventi di 
adeguamento alla norma. 

	 PIANO OPERATIVO DI SICUREZZA:
	 è il documento che ogni impresa che operi in un cantiere deve predisporre 

al fine di valutare tutti i rischi per la sicurezza connessi alla propria attività.

Il CAT esegue su prenotazione un check up gratuito all’interno dell’azienda per gli adem-
pimenti relativi al D.Lgs. 81 del 2008.

ADEMPIMENTI D.Lgs. 196/03 - PRIVACY
Il testo unico privacy (DECRETO 196/2003, che sostituisce la legge n. 675/96) innova la norma-
tiva precedente, in vigore oramai da diversi anni.   

Devono adeguarsi tutti coloro che trattano dati  personali: aziende, professionisti, cooperative, 
associazioni, P.A., scuole, comuni, ospedali, enti pubblici ecc. (ovvero chiunque tratti dati perso-
nali di clienti, cittadini, dipendenti, fornitori, utenti, pazienti, colleghi, soci, associati ecc.).  

Ovviamente gli adempimenti sono diversi a seconda delle dimensioni della struttura e della tipo-
logia di trattamento dati. 

È necessario effettuare un adeguamento progressivo, inventariando i dati per-
sonali, adottando le misure di sicurezza obbligatorie (fisiche, logiche ed orga-
nizzative), adeguandosi agli obblighi di informativa, consenso, notifica, nomina 
figure (responsabile, incaricati, custode delle credenziali ecc.), redigendo il Do-
cumento programmatico sulla sicurezza. 



Il C.A.T. eroga tutti i servizi necessari per adempiere alla normativa sulla privacy.

Il CAT esegue su prenotazione un check up gratuito all’interno dell’azienda per gli adem-
pimenti relativi al D.Lgs. 196/03.

Domanda di Inizio Attività - D.I.A.
Per tutte le attività di produzione, trasformazione, trasporto, magazzinaggio, somministrazione e 
vendita di prodotti alimentari, l’autorizzazione sanitaria è stata sostituita dalla “registrazione”.
La procedura di registrazione consiste nella notifica di una Domanda di Inizio Attività (D.I.A.) 
semplice o di una D.I.A. differita.
Il C.A.T. Confcommercio ha predisposto un apposito servizio di consulenza e assistenza 
per l’adeguamento alla nuova procedura, specie con riferimento alla presentazione della 
DIA, alla stesura della relazione tecnica e ai rilievi planimetrici necessari per la registra-
zione dell’attività. 

ADEMPIMENTI ex D.Lgs. 155/97, Reg. CE 178/2002 e Reg. CE 852-853-854-882/2004  
“Pacchetto Igiene”-  IGIENE DEGLI ALIMENTI (HACCP)
Tutti gli esercizi commerciali  operanti nel settore alimentare e della somministrazione, oltre a ri-
spettare le normative in materia igienico-sanitaria, devono adeguarsi alle  disposizioni del ex D.Lgs. 
155/97, Reg. CE 178/2002 e Reg. CE 852-853-854-882/2004  “Pacchetto Igiene” entrati in vigore 
nell’anno 2006, in materia di igiene dei prodotti alimentari, AUTOCONTROLLO (HACCP).
I principali adempimenti introdotti dalla nuova disposizione sono:

1. Redazione del piano di autocontrollo
    Il piano di autocontrollo deve riportare:

•	 i punti critici di controllo, ovvero i punti individuati nell’attività in cui possono verificarsi rischi per 
gli alimenti (es.: locali, in particolare laboratori e cucine, attrezzature e materiali utilizzati, personale, 
mezzi di trasporto, locali dove avviene lo stoccaggio e l’immagazzinamento dei prodotti);

•	 l’applicazione delle procedure di controllo e di sorveglianza dei punti critici (es.: selezione 
dei fornitori, osservazione dell’alimento con esame visivo, olfattivo, ecc., analisi microbiologiche in 
caso di sospetta contaminazione);

•	 il diagramma di flusso dell’attività (esame delle varie fasi lavorative);
•	 riesame del piano di autocontrollo da effettuare periodicamente e comunque in occasione di 

variazioni del processo produttivo.

2.  Applicazione delle corrette procedure
Il C.A.T. ha predisposto uno specifico servizio di  consulenza e assistenza tecnica alle imprese:

1.	 redazione del piano di autocontrollo
2.	 fornitura registro controlli
3.	 tamponi igienico ambientali per verifica grado  igienico dei locali e delle attrezzature di lavoro
4.	 assistenza in caso di controversie da parte degli organi ispettivi
5.	 assistenza e consulenza continua



Il CAT esegue su prenotazione per le aziende un check up gratuito per gli adempimenti 
relativi all’Igiene degli alimenti (HACCP)

SERVIZI FINANZIARI  
Il CAT fornisce, in maniera precisa e variegata, una vasta gamma di servizi finanziari, che vanno 
ad interessare diversi ambiti di intervento, partendo dalla semplice consulenza, fino ad arrivare alla 
stesura di piani di finanziamento e relativa implementazione e gestione delle pratiche stesse.
Il CAT si pone in prima linea, come soggetto attivo e presente nello svolgere un ruolo decisivo e 
strategico, per tutto ciò che concerne le operazioni di finanziamento per le PMI, con riferimento 
particolare, a quelle garantite dal Fondo Centrale di Garanzia, gestito da Mediocredito Centrale 
S.P.A. (legge 662/96). 
Insieme ai soggetti si stilano eventuali business plains, si analizza l’eventuale capacità di far 
fronte ai debiti che si stanno per contrarre, attraverso uno studio dei flussi di cassa (nei casi di 
finanziamenti ordinari o garantiti), giungendo infine, alla dotazione e predisposizione della modu-
listica del caso.
Per le operazioni di finanziamento garantite da fondi (promosse da enti locali con bandi pubblici, 
mediocredito centrale ed altre operazioni), il CAT assicura la massima disponibilità nell’erogare 
un servizio completo ed esaustivo al cliente, attraverso le sopracitate azioni e con una conoscen-
za accurata della relativa normativa.         

In aggiunta, questa particolare categoria di operazioni prevede altri specifici compiti, che vanno, 
dalla comunicazione al cliente di tutte le opportunità che possono essere sfruttate, in relazione agli 
appositi bandi e alla normativa generale,  all’attività di conciliazione tra la quantità del finanziamento 
e l’eventuale investimento futuro, operando una giusta “disincentivazione”, quando lo scenario fu-
turo si presenta non idoneo per gli impegni intrapresi, attività quest’ultima, di massima importanza 
all’interno di un servizio di consulenza finanziaria, perché mira al concreto benessere del cliente.

Il miglior modo
di essere vicini

è essere presenti
C.A.T Scarl
c/o Confcommercio
P.zza M. Ciliberto 30
88900 Crotone




